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CÔTES DE L’ORBE

Valérie Marendaz
Vigneronne-encaveuse

Ruelle de la Laiterie 2
1438 Mathod

Tél. 024 459 17 90
Mobile : 076 530 19 33
info@cave-combe.ch
www.cave-combe.ch

Af
fra

nc
hi

r

sv
p

Ex
p

é
d

ite
ur

:

N
o

m
/P

ré
no

m

Ru
e

N
P/

Lo
c

a
lit

é

Té
l.

E-
m

a
il

Va
lé

rie
 M

a
re

nd
a

z
Ru

el
le

 d
e 

la
 L

a
ite

rie
 2

14
38

 M
a

th
od

Vi
e

nt
 c

he
rc

he
r 

 
A 

liv
re

r 

C
o

nd
iti

o
ns

Liv
ra

iso
n 

g
ra

tu
ite

 d
a

ns
 u

n 
ra

yo
n 

d
e

 2
5 

km
, (

m
in

im
um

  
Fr

. 1
50

.-
) l

o
rs

 d
’u

ne
 to

ur
né

e
 o

u 
d

’u
n 

a
rra

ng
e

m
e

nt
. S

in
o

n,
 

liv
ra

iso
n 

se
lo

n 
c

o
nd

iti
o

ns
 tr

a
ns

p
o

rte
ur

 d
a

ns
 to

ut
e

 la
 s

ui
ss

e.
 L

e
 

vi
n 

c
o

m
m

a
nd

é
 «

 v
ie

nt
 c

he
rc

he
r »

 q
ui

 n
’a

 p
a

s 
é

té
 re

tir
é

 d
a

ns
 

le
s 

3 
m

o
is 

(s
a

uf
 s

i n
o

n 
d

isp
o

ni
b

le
) p

o
ur

ra
 ê

tre
 li

vr
é

 d
è

s 
c

e
tte

 
é

c
hé

a
nc

e.

C
on

d
iti

on
s

Liv
ra

iso
n 

g
ra

tu
ite

 d
a

ns
 u

n 
ra

yo
n 

d
e 

25
 k

m
, (

m
in

im
um

 F
r. 1

50
.-)

 lo
rs

 d
’u

ne
 to

ur
né

e 
ou

 d
’u

n
  

a
rra

ng
em

en
t. 

Si
no

n,
 li

vr
a

iso
n 

se
lo

n 
co

nd
iti

on
s 

tra
ns

p
or

te
ur

 d
a

ns
 to

ut
e 

la
 S

ui
ss

e.
 L

e 
vi

n
  

co
m

m
a

nd
é 

« v
ie

nt
 c

he
rc

he
r »

 q
ui

 n
’a

 p
a

s 
ét

é 
re

tir
é 

d
a

ns
 le

s 
2–

3 
m

oi
s 

(s
a

uf
 s

i n
on

 d
isp

on
ib

le
) 

p
ou

rra
 ê

tre
 li

vr
é 

d
ès

 c
et

te
 é

ch
éa

nc
e.

Ex
p

éd
ite

ur
:

N
o

m
/P

ré
no

m

Ru
e

N
P/

Lo
ca

lit
é

Té
l

E-
m

a
il

V
ie

nt
 c

he
rc

he
r 	

A
 li

vr
er

C
a

ve
 d

e 
la

 C
o

m
b

e 
M

a
re

nd
a

z
Va

lé
rie

 M
a

re
nd

a
z

Ru
el

le
 d

e 
la

 L
a

ite
rie

 2
14

38
 M

a
th

o
d

Heures d’ouverture : samedi matin de 9h à 12h ou sur rendez-vous

Ruelle de la Laiterie 2
1438 Mathod

Tél. 024 459 17 90
Mobile : 076 530 19 33
info@cave-combe.ch
www.cave-combe.ch
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Valérie MarendazValérie Marendaz
Vigneronne-encaveuseVigneronne-encaveuse



Conditionnement : 70 cl : 6 ou 12 bt | 50 cl : 8 ou 15 bt

Ce vignoble des Côtes 
de l’Orbe fut créé en 1983 
par Daniel Marendaz.

18 cépages sont plantés 
sur ce sol argilo-calcaire.

Valérie Marendaz 
travaille au plus proche 

de la nature afin de 
préserver ce partimoine.

Chaque millésime 
nous apporte le fruit d’un 

travail passionné.

Rien de tel que de 
se retrouver au 
caveau avec 
un verre de vin 
pour un moment 

de convivialité.

Possibilité de louer le 
Caveau jusqu’à 40 personnes.

Liste de prix 2024

Le raisin est cueilli à la main 
dans le respect des traditions et 

la vinification se fait au Domaine.
 

Le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 

avant d’être mis en bouteille 
pour le plaisir de vos papilles.

Vins Blancs  
Chasselas		  8.–	 10.50		  .....................

Pinot Gris			   16.–		  .....................

Chardonnay barrique			   16.–		  .....................

Rosa blanche : assemblage		  17.–		  .....................

Vins Rosé
Œil de perdrix		  9.–	 13.–		  .....................

Vins Rouges
Rubis : assemblage		  8.–	 10.50		  .....................

Pinot Noir		  9.–	 13.–		  .....................

Passion : Mara barrique			   17.–		  .....................

Garanoir barrique			   17.–		  .....................

Gamaret barrique			   17.–		  .....................

Excellence : Gamaret,
Garanoir, Galotta barrique		 15.–	 19.–		  .....................

Cuvée Prestige :			 
Merlot-Cabernet barrique			   21.–		  .....................

Syrah barrique			   21.–		  .....................

Cuvée Amitié			   25.–		  .....................

Vins Doux
Charme d’Or « passerillé » 
Disponible seulement en 37.5 cl : 25.– 			 

Eaux de vie		
Elixo : eau de vie de vin xo en barrique	 105.–		  .....................

Vieux Marc élevé en barrique		  65.–		  .....................

Lie			   35.–		  .....................

Méthode Trad.	
Brut		  23.–	 130.–		  .....................

Demi-sec		  23.–	 130.–		  .....................

Brut Rosé		  25.–	 145.–		  .....................

Brut Impérial		  26.–	 150.–		  .....................

Rouge Doux		  23.–	 130.–		  .....................

Ipsol	
	 		  20.–			   .....................

 S	  H

30 jours net – Départ cave – TVA 8.1 % comprise  
Prix valables dès le 01.01.2024 – Grandes quantités: prix sur demande. 

Possibilité de faire des grandes bouteilles sur demande.

	 75 cl	 prix réduit par carton de 6

	 50 cl	 70 cl� nbre bouteilles


