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Ce vignoble des Côtes de 
l’Orbe fut créé en 1983 par 
Daniel Marendaz. Pas loin de 15 
cépages sont plantés sur ce sol 
argilo-calcaire.
Afin de préserver le terroir, le 
travail se fait au plus proche  
de la nature

Le raisin est cueilli à la main dans 
le respect des traditions.  
La vinification se fait au Domaine, 
le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 
avant d’être mis en bouteille pour 
le plaisir de nos papilles. 

Chaque millésime nous apporte 
le fruit d’un travail passionné.  
Rien de tel que de se retrouver 
au caveau avec un verre de vin 
pour un moment de convivialité.
Des cours d’initiation à la dégus-
tation sont proposés à partir de  
6 personnes. CHF 50.–/personne

Vins Blancs

Chasselas  7.–  9.50.–  ..........x

Chasselas Sélection   12.50.–  ..........x

Chardonnay   15.–  ..........x

Pinot Gris   15.–  ..........x

Vins Doux
Charme d’Or
« passerillé » 20.–    ..........x

Vins Rosé

Œil de perdrix  8.50.–  12.50.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 
Rosé de Syrah   14.–  ..........x

Vins Rouges
Rubis, Gamay, Pinot Noir,  
Gamaret, Garanoir  7.–  10.–  ..........x

Pinot Noir  8.50.–  12.50.–  ..........x

Pinot Noir barrique   16.50.–  ..........x
Passion, Pinot Noir  
« Vieilles Vignes »   16.50.–  ..........x

Garanoir barrique   16.50.–  ..........x

Gamaret barrique   16.50.–  ..........x
Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b
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Ce vignoble des Côtes de 
l’Orbe fut créé en 1983 par 
Daniel Marendaz. Pas loin de 15 
cépages sont plantés sur ce sol 
argilo-calcaire.
Afin de préserver le terroir, le 
travail se fait au plus proche  
de la nature

Le raisin est cueilli à la main dans 
le respect des traditions.  
La vinification se fait au Domaine, 
le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 
avant d’être mis en bouteille pour 
le plaisir de nos papilles. 

Chaque millésime nous apporte 
le fruit d’un travail passionné.  
Rien de tel que de se retrouver 
au caveau avec un verre de vin 
pour un moment de convivialité.
Des cours d’initiation à la dégus-
tation sont proposés à partir de  
6 personnes. CHF 50.–/personne

Vins Blancs

Chasselas  7.–  9.50.–  ..........x

Chasselas Sélection   12.50.–  ..........x

Chardonnay   15.–  ..........x

Pinot Gris   15.–  ..........x

Vins Doux
Charme d’Or
« passerillé » 20.–    ..........x

Vins Rosé

Œil de perdrix  8.50.–  12.50.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 
Rosé de Syrah   14.–  ..........x

Vins Rouges
Rubis, Gamay, Pinot Noir,  
Gamaret, Garanoir  7.–  10.–  ..........x

Pinot Noir  8.50.–  12.50.–  ..........x

Pinot Noir barrique   16.50.–  ..........x
Passion, Pinot Noir  
« Vieilles Vignes »   16.50.–  ..........x

Garanoir barrique   16.50.–  ..........x

Gamaret barrique   16.50.–  ..........x
Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b
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Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b

Ce vignoble des Côtes de 
l’Orbe fut créé en 1983 par 
Daniel Marendaz. Pas loin de 15 
cépages sont plantés sur ce sol 
argilo-calcaire.
Afin de préserver le terroir, le 
travail se fait au plus proche  
de la nature

Le raisin est cueilli à la main dans 
le respect des traditions.  
La vinification se fait au Domaine, 
le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 
avant d’être mis en bouteille pour 
le plaisir de nos papilles. 

Chaque millésime nous apporte 
le fruit d’un travail passionné.  
Rien de tel que de se retrouver 
au caveau avec un verre de vin 
pour un moment de convivialité.
Des cours d’initiation à la dégus-
tation sont proposés à partir de  
6 personnes. CHF 50.–/personne

Vins Blancs

Chasselas  7.–  9.50.–  ..........x

Chasselas Sélection   12.50.–  ..........x

Chardonnay   15.–  ..........x

Pinot Gris   15.–  ..........x

Vins Doux
Charme d’Or
« passerillé » 20.–    ..........x

Vins Rosé

Œil de perdrix  8.50.–  12.50.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 
Rosé de Syrah   14.–  ..........x

Vins Rouges
Rubis, Gamay, Pinot Noir,  
Gamaret, Garanoir  7.–  10.–  ..........x

Pinot Noir  8.50.–  12.50.–  ..........x

Pinot Noir barrique   16.50.–  ..........x
Passion, Pinot Noir  
« Vieilles Vignes »   16.50.–  ..........x

Garanoir barrique   16.50.–  ..........x

Gamaret barrique   16.50.–  ..........x
Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b

Ce vignoble des Côtes de 
l’Orbe fut créé en 1983 par 
Daniel Marendaz. Pas loin de 15 
cépages sont plantés sur ce sol 
argilo-calcaire.
Afin de préserver le terroir, le 
travail se fait au plus proche  
de la nature

Le raisin est cueilli à la main dans 
le respect des traditions.  
La vinification se fait au Domaine, 
le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 
avant d’être mis en bouteille pour 
le plaisir de nos papilles. 

Chaque millésime nous apporte 
le fruit d’un travail passionné.  
Rien de tel que de se retrouver 
au caveau avec un verre de vin 
pour un moment de convivialité.
Des cours d’initiation à la dégus-
tation sont proposés à partir de  
6 personnes. CHF 50.–/personne

Vins Blancs

Chasselas  7.–  9.50.–  ..........x

Chasselas Sélection   12.50.–  ..........x

Chardonnay   15.–  ..........x

Pinot Gris   15.–  ..........x

Vins Doux
Charme d’Or
« passerillé » 20.–    ..........x

Vins Rosé

Œil de perdrix  8.50.–  12.50.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 
Rosé de Syrah   14.–  ..........x

Vins Rouges
Rubis, Gamay, Pinot Noir,  
Gamaret, Garanoir  7.–  10.–  ..........x

Pinot Noir  8.50.–  12.50.–  ..........x

Pinot Noir barrique   16.50.–  ..........x
Passion, Pinot Noir  
« Vieilles Vignes »   16.50.–  ..........x

Garanoir barrique   16.50.–  ..........x

Gamaret barrique   16.50.–  ..........x
Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b

Date	 Signature

Ce vignoble des Côtes de 
l’Orbe fut créé en 1983 par 
Daniel Marendaz. Pas loin de 15 
cépages sont plantés sur ce sol 
argilo-calcaire.
Afin de préserver le terroir, le 
travail se fait au plus proche  
de la nature

Le raisin est cueilli à la main dans 
le respect des traditions.  
La vinification se fait au Domaine, 
le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 
avant d’être mis en bouteille pour 
le plaisir de nos papilles. 

Chaque millésime nous apporte 
le fruit d’un travail passionné.  
Rien de tel que de se retrouver 
au caveau avec un verre de vin 
pour un moment de convivialité.
Des cours d’initiation à la dégus-
tation sont proposés à partir de  
6 personnes. CHF 50.–/personne

Vins Blancs

Chasselas  7.–  9.50.–  ..........x

Chasselas Sélection   12.50.–  ..........x

Chardonnay   15.–  ..........x

Pinot Gris   15.–  ..........x

Vins Doux
Charme d’Or
« passerillé » 20.–    ..........x

Vins Rosé

Œil de perdrix  8.50.–  12.50.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 
Rosé de Syrah   14.–  ..........x

Vins Rouges
Rubis, Gamay, Pinot Noir,  
Gamaret, Garanoir  7.–  10.–  ..........x

Pinot Noir  8.50.–  12.50.–  ..........x

Pinot Noir barrique   16.50.–  ..........x
Passion, Pinot Noir  
« Vieilles Vignes »   16.50.–  ..........x

Garanoir barrique   16.50.–  ..........x

Gamaret barrique   16.50.–  ..........x
Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b

Conditionnement : 70 cl - 6 ou 12 bt / 50 cl - 8 ou 12 bt

Ce vignoble des Côtes de 
l’Orbe fut créé en 1983 par 
Daniel Marendaz. Pas loin de 15 
cépages sont plantés sur ce sol 
argilo-calcaire.
Afin de préserver le terroir, le 
travail se fait au plus proche  
de la nature

Le raisin est cueilli à la main dans 
le respect des traditions.  
La vinification se fait au Domaine, 
le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 
avant d’être mis en bouteille pour 
le plaisir de nos papilles. 

Chaque millésime nous apporte 
le fruit d’un travail passionné.  
Rien de tel que de se retrouver 
au caveau avec un verre de vin 
pour un moment de convivialité.
Des cours d’initiation à la dégus-
tation sont proposés à partir de  
6 personnes. CHF 50.–/personne

Vins Blancs

Chasselas  7.–  9.50.–  ..........x

Chasselas Sélection   12.50.–  ..........x

Chardonnay   15.–  ..........x

Pinot Gris   15.–  ..........x

Vins Doux
Charme d’Or
« passerillé » 20.–    ..........x

Vins Rosé

Œil de perdrix  8.50.–  12.50.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 
Rosé de Syrah   14.–  ..........x

Vins Rouges
Rubis, Gamay, Pinot Noir,  
Gamaret, Garanoir  7.–  10.–  ..........x

Pinot Noir  8.50.–  12.50.–  ..........x

Pinot Noir barrique   16.50.–  ..........x
Passion, Pinot Noir  
« Vieilles Vignes »   16.50.–  ..........x

Garanoir barrique   16.50.–  ..........x

Gamaret barrique   16.50.–  ..........x
Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b

Ce vignoble des Côtes de 
l’Orbe fut créé en 1983 par 
Daniel Marendaz. Pas loin de 15 
cépages sont plantés sur ce sol 
argilo-calcaire.
Afin de préserver le terroir, le 
travail se fait au plus proche  
de la nature

Le raisin est cueilli à la main dans 
le respect des traditions.  
La vinification se fait au Domaine, 
le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 
avant d’être mis en bouteille pour 
le plaisir de nos papilles. 

Chaque millésime nous apporte 
le fruit d’un travail passionné.  
Rien de tel que de se retrouver 
au caveau avec un verre de vin 
pour un moment de convivialité.
Des cours d’initiation à la dégus-
tation sont proposés à partir de  
6 personnes. CHF 50.–/personne

Vins Blancs

Chasselas  7.–  9.50.–  ..........x

Chasselas Sélection   12.50.–  ..........x

Chardonnay   15.–  ..........x

Pinot Gris   15.–  ..........x

Vins Doux
Charme d’Or
« passerillé » 20.–    ..........x

Vins Rosé

Œil de perdrix  8.50.–  12.50.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 
Rosé de Syrah   14.–  ..........x

Vins Rouges
Rubis, Gamay, Pinot Noir,  
Gamaret, Garanoir  7.–  10.–  ..........x

Pinot Noir  8.50.–  12.50.–  ..........x

Pinot Noir barrique   16.50.–  ..........x
Passion, Pinot Noir  
« Vieilles Vignes »   16.50.–  ..........x

Garanoir barrique   16.50.–  ..........x

Gamaret barrique   16.50.–  ..........x
Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b

145.–

145.–

Ce vignoble des Côtes de 
l’Orbe fut créé en 1983 par 
Daniel Marendaz. Pas loin de 15 
cépages sont plantés sur ce sol 
argilo-calcaire.
Afin de préserver le terroir, le 
travail se fait au plus proche  
de la nature

Le raisin est cueilli à la main dans 
le respect des traditions.  
La vinification se fait au Domaine, 
le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 
avant d’être mis en bouteille pour 
le plaisir de nos papilles. 

Chaque millésime nous apporte 
le fruit d’un travail passionné.  
Rien de tel que de se retrouver 
au caveau avec un verre de vin 
pour un moment de convivialité.
Des cours d’initiation à la dégus-
tation sont proposés à partir de  
6 personnes. CHF 50.–/personne

Vins Blancs

Chasselas  7.–  9.50.–  ..........x

Chasselas Sélection   12.50.–  ..........x

Chardonnay   15.–  ..........x

Pinot Gris   15.–  ..........x

Vins Doux
Charme d’Or
« passerillé » 20.–    ..........x

Vins Rosé

Œil de perdrix  8.50.–  12.50.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 
Rosé de Syrah   14.–  ..........x

Vins Rouges
Rubis, Gamay, Pinot Noir,  
Gamaret, Garanoir  7.–  10.–  ..........x

Pinot Noir  8.50.–  12.50.–  ..........x

Pinot Noir barrique   16.50.–  ..........x
Passion, Pinot Noir  
« Vieilles Vignes »   16.50.–  ..........x

Garanoir barrique   16.50.–  ..........x

Gamaret barrique   16.50.–  ..........x
Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b

Ce vignoble des Côtes de 
l’Orbe fut créé en 1983 par 
Daniel Marendaz. Pas loin de 15 
cépages sont plantés sur ce sol 
argilo-calcaire.
Afin de préserver le terroir, le 
travail se fait au plus proche  
de la nature

Le raisin est cueilli à la main dans 
le respect des traditions.  
La vinification se fait au Domaine, 
le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 
avant d’être mis en bouteille pour 
le plaisir de nos papilles. 

Chaque millésime nous apporte 
le fruit d’un travail passionné.  
Rien de tel que de se retrouver 
au caveau avec un verre de vin 
pour un moment de convivialité.
Des cours d’initiation à la dégus-
tation sont proposés à partir de  
6 personnes. CHF 50.–/personne

Vins Blancs

Chasselas  7.–  9.50.–  ..........x

Chasselas Sélection   12.50.–  ..........x

Chardonnay   15.–  ..........x

Pinot Gris   15.–  ..........x

Vins Doux
Charme d’Or
« passerillé » 20.–    ..........x

Vins Rosé

Œil de perdrix  8.50.–  12.50.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 
Rosé de Syrah   14.–  ..........x

Vins Rouges
Rubis, Gamay, Pinot Noir,  
Gamaret, Garanoir  7.–  10.–  ..........x

Pinot Noir  8.50.–  12.50.–  ..........x

Pinot Noir barrique   16.50.–  ..........x
Passion, Pinot Noir  
« Vieilles Vignes »   16.50.–  ..........x

Garanoir barrique   16.50.–  ..........x

Gamaret barrique   16.50.–  ..........x
Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b

Ce vignoble des Côtes de 
l’Orbe fut créé en 1983 par 
Daniel Marendaz. Pas loin de 15 
cépages sont plantés sur ce sol 
argilo-calcaire.
Afin de préserver le terroir, le 
travail se fait au plus proche  
de la nature

Le raisin est cueilli à la main dans 
le respect des traditions.  
La vinification se fait au Domaine, 
le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 
avant d’être mis en bouteille pour 
le plaisir de nos papilles. 

Chaque millésime nous apporte 
le fruit d’un travail passionné.  
Rien de tel que de se retrouver 
au caveau avec un verre de vin 
pour un moment de convivialité.
Des cours d’initiation à la dégus-
tation sont proposés à partir de  
6 personnes. CHF 50.–/personne

Vins Blancs

Chasselas  7.–  9.50.–  ..........x

Chasselas Sélection   12.50.–  ..........x

Chardonnay   15.–  ..........x

Pinot Gris   15.–  ..........x

Vins Doux
Charme d’Or
« passerillé » 20.–    ..........x

Vins Rosé

Œil de perdrix  8.50.–  12.50.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 
Rosé de Syrah   14.–  ..........x

Vins Rouges
Rubis, Gamay, Pinot Noir,  
Gamaret, Garanoir  7.–  10.–  ..........x

Pinot Noir  8.50.–  12.50.–  ..........x

Pinot Noir barrique   16.50.–  ..........x
Passion, Pinot Noir  
« Vieilles Vignes »   16.50.–  ..........x

Garanoir barrique   16.50.–  ..........x

Gamaret barrique   16.50.–  ..........x
Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b

Ce vignoble des Côtes de 
l’Orbe fut créé en 1983 par 
Daniel Marendaz. Pas loin de 15 
cépages sont plantés sur ce sol 
argilo-calcaire.
Afin de préserver le terroir, le 
travail se fait au plus proche  
de la nature

Le raisin est cueilli à la main dans 
le respect des traditions.  
La vinification se fait au Domaine, 
le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 
avant d’être mis en bouteille pour 
le plaisir de nos papilles. 

Chaque millésime nous apporte 
le fruit d’un travail passionné.  
Rien de tel que de se retrouver 
au caveau avec un verre de vin 
pour un moment de convivialité.
Des cours d’initiation à la dégus-
tation sont proposés à partir de  
6 personnes. CHF 50.–/personne

Vins Blancs

Chasselas  7.–  9.50.–  ..........x

Chasselas Sélection   12.50.–  ..........x

Chardonnay   15.–  ..........x

Pinot Gris   15.–  ..........x

Vins Doux
Charme d’Or
« passerillé » 20.–    ..........x

Vins Rosé

Œil de perdrix  8.50.–  12.50.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 
Rosé de Syrah   14.–  ..........x

Vins Rouges
Rubis, Gamay, Pinot Noir,  
Gamaret, Garanoir  7.–  10.–  ..........x

Pinot Noir  8.50.–  12.50.–  ..........x

Pinot Noir barrique   16.50.–  ..........x
Passion, Pinot Noir  
« Vieilles Vignes »   16.50.–  ..........x

Garanoir barrique   16.50.–  ..........x

Gamaret barrique   16.50.–  ..........x
Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b

Ce vignoble des Côtes de 
l’Orbe fut créé en 1983 par 
Daniel Marendaz. Pas loin de 15 
cépages sont plantés sur ce sol 
argilo-calcaire.
Afin de préserver le terroir, le 
travail se fait au plus proche  
de la nature

Le raisin est cueilli à la main dans 
le respect des traditions.  
La vinification se fait au Domaine, 
le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 
avant d’être mis en bouteille pour 
le plaisir de nos papilles. 

Chaque millésime nous apporte 
le fruit d’un travail passionné.  
Rien de tel que de se retrouver 
au caveau avec un verre de vin 
pour un moment de convivialité.
Des cours d’initiation à la dégus-
tation sont proposés à partir de  
6 personnes. CHF 50.–/personne

Vins Blancs

Chasselas  7.–  9.50.–  ..........x

Chasselas Sélection   12.50.–  ..........x

Chardonnay   15.–  ..........x

Pinot Gris   15.–  ..........x

Vins Doux
Charme d’Or
« passerillé » 20.–    ..........x

Vins Rosé

Œil de perdrix  8.50.–  12.50.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 
Rosé de Syrah   14.–  ..........x

Vins Rouges
Rubis, Gamay, Pinot Noir,  
Gamaret, Garanoir  7.–  10.–  ..........x

Pinot Noir  8.50.–  12.50.–  ..........x

Pinot Noir barrique   16.50.–  ..........x
Passion, Pinot Noir  
« Vieilles Vignes »   16.50.–  ..........x

Garanoir barrique   16.50.–  ..........x

Gamaret barrique   16.50.–  ..........x
Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b

dès décembre : Syrah	 21.–

Ce vignoble des Côtes de 
l’Orbe fut créé en 1983 par 
Daniel Marendaz. Pas loin de 15 
cépages sont plantés sur ce sol 
argilo-calcaire.
Afin de préserver le terroir, le 
travail se fait au plus proche  
de la nature

Le raisin est cueilli à la main dans 
le respect des traditions.  
La vinification se fait au Domaine, 
le vin évolue tout au long de 
l’année en cuve ou en barrique, 
avant d’être mis en bouteille pour 
le plaisir de nos papilles. 

Chaque millésime nous apporte 
le fruit d’un travail passionné.  
Rien de tel que de se retrouver 
au caveau avec un verre de vin 
pour un moment de convivialité.
Des cours d’initiation à la dégus-
tation sont proposés à partir de  
6 personnes. CHF 50.–/personne

Vins Blancs

Chasselas  7.–  9.50.–  ..........x

Chasselas Sélection   12.50.–  ..........x

Chardonnay   15.–  ..........x

Pinot Gris   15.–  ..........x

Vins Doux
Charme d’Or
« passerillé » 20.–    ..........x

Vins Rosé

Œil de perdrix  8.50.–  12.50.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 
Rosé de Syrah   14.–  ..........x

Vins Rouges
Rubis, Gamay, Pinot Noir,  
Gamaret, Garanoir  7.–  10.–  ..........x

Pinot Noir  8.50.–  12.50.–  ..........x

Pinot Noir barrique   16.50.–  ..........x
Passion, Pinot Noir  
« Vieilles Vignes »   16.50.–  ..........x

Garanoir barrique   16.50.–  ..........x

Gamaret barrique   16.50.–  ..........x
Cuvée Prestige,  
Merlot-Cabernet barrique   18.–  ..........x
Excellence, Gamaret,  
Garanoir, Galotta barrique  14.–  18.–  ..........x
Cuvée de l’Amitié 

   
20.–  ..........x

Eaux de vie

Elixo, eau de vie de vin xo   105.–  ..........x
Vieux Marc élevé 
en barrique    65.–  ..........x

Lie   35.–  ..........x

Méthode Trad.

Brut 15.–  23.–  128.–  ..........x

Demi-sec  23.–  128.–  ..........x

Brut Rosé  24.–  135.–  ..........x

Brut Impérial  25.–   ..........x

Rouge Doux  25.–   ..........x

50 cl

75 cl50 cl

37.5 cl 70 cl cmde

30 jours net – Départ cave – TVA 7.7 % comprise – Prix valables dès 
le 01.01.2018. Grandes quantités : prix sur demande

Liste de prix 2018

Heures d’ouvertures : samedi matin ou également sur rendez-vous

prix spécial pan. b


